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КОПИЕ ДО 

ДИРЕКЦИЯ КХ   

ЦУ НА БАБХ 

 

 

НА ВХОДЯЩ НОМЕР НА СИГНАЛ: С- 1501/ 07.07.2026 г  
       

                                             

ОТНОСНО:  Предприети действия във връзка с подаден  до ЦУ на БАБХ сигнал с вх.№ С- 

1608/ 06.07.2026 г., препратен до ОДБХ–София- град, касаещ червей/ ларва в салата - зеле 

и моркови, която е предлагана в стола на НАТФИЗ, с адрес гр. София, ул. „Г.С.Раковски” 

114 

 

УВАЖАЕМИ ДАМИ И ГОСПОДА, 
 

            Във връзка с подадения сигнал  инспектори от отдел „Контрол на храните и граничен 

контрол” на 09.07.2026 г. извършиха проверка, при която се установи следното:  

           Обектът, стопанисван от НАТФИЗ „Кр. Сарафов”, е регистриран от ОДБХ София – 

град по реда на Закона за храните. 

            В хода на проверката се установи, че материално- техническата база е в съответствие 

с нормативните  изисквания. Хигиенното състояние в обекта е добро. Осигурени са течащи 

топла и студена  вода. Хладилните съоръжения са в изправност и са снабдени с контролни 

термометри. Спазва се температурния режим на съхранение на суровините и на термична 

обработка на храните. 

         Зеленчуците /зеле и моркови/ се доставят от регламентирани доставчици, с търговски 

документи, доказващи техния произход и безопасност. Съхраняват се при подходящи 

температурни условия. Осигурени са подготвителни помещения  за обработка на 

зеленчуци, снабдени с течаща топла и студена  вода. Зеленчуците предварително се 

почистват, измиват се и се нарязват в професионална машина. Нарязаните зеленчуци 

присъстват ежедневно в менюто на студентския стол. Приготвят се около 60 порции. Няма 

подадени други сигнали от подобно естество.  

         Персоналът работи с чисто работно облекло, средства за прибиране на косите и 

редовно заверени лични здравни книжки. 
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         Представена е система за управление безопасност на храните и записи по същата 

редовно, и коректно водени, както и протоколи за извършване на лабораторни анализи на 

продукти и контактни повърхности. 

         Дадени са указания да се проведе извънредно обучение на персонала по програмата 

„Технологична обработка ” от СУБХ и да се представят доказателства за предприетите 

действия.  

 

 
С уважение,  

28.8.2026 г.
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БИСТРА ИВАНОВА
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